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UNIONE “VAL D’ENZA”

Provincia di Reggio Emilia 
PROCEDURA APERTA, CON AGGIUDICAZIONE A SINGOLO LOTTO, PER
AFFIDAMENTO DELLA FORNITURA DEI GENERI ALIMENTARI PER IL CONFEZIONAMENTO DEI PASTI PRESSO LE ISTITUZIONI DELL’INFANZIA COMUNALI, FORNITURA DEI PASTI PER IL SERVIZIO ANZIANI, AFFIDAMENTO DEL SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA DELLE SCUOLE PRIMARIE DEL COMUNE DI SANT’ILARIO D’ENZA (RE)

BANDO DI GARA                                                            

Committente:
Comune di Sant’Ilario d’Enza (RE)
CIG:


· Lotto 1 (fornitura dei generi alimentari per il confezionamento dei pasti presso le istituzioni dell’infanzia comunali)  
CIG 27581934DD;


· Lotto 2 (fornitura pasti per il servizio anziani)
CIG 27583316BE

· Lotto 3 (servizio di refezione scolastica delle scuole primarie)
CIG 2758491AC6

Stazione appaltante: Unione “VAL D’ENZA” Via XXIV Maggio n. 47, Barco di Bibbiano (RE) 42020 per conto del Comune di Sant’Ilario d’Enza, in esecuzione della determinazione a contrarre n. 283 del 14/06/2011 a firma della Responsabile del IV Settore "Scuola, Cultura, Sport e Tempo Libero” del Comune di Sant’Ilario d’Enza dott.ssa MARIA ANGELA LENI;

Tel: 0522/902843

Sito: www.unionevaldenza.it 


Notizie di carattere generale: La Gara è indetta con bando pubblicato sulla Gazzetta Ufficiale della Repubblica Italiana, Gazzetta Ufficiale Unione Europea, Albo Pretorio on-line dell’Unione Val d’Enza,  sul sito dell’Unione (www.unionevaldenza.it) e sui seguenti quotidiani: Il Secolo d’Italia, L’Opinione, L’Unità – Ed. Emilia Romagna, L’Informazione di Reggio Emilia- Il Domani.
Oggetto appalto: L’appalto è suddiviso in tre lotti (lotto n. 1, lotto n. 2 e lotto n. 3). Le ditte potranno presentare offerta anche per un solo lotto. 

L’oggetto dei singoli lotti è il seguente:

LOTTO 1: 

Con il presente lotto si appalta la fornitura delle derrate alimentari per il confezionamento dei pasti presso le istituzioni dell’infanzia comunali:

· Scuola dell’Infanzia Fiastri sita in Sant’Ilario d’Enza, via Fornace Baistrocchi n. 1;

· Scuola dell’Infanzia Rodari sita in Sant’Ilario d’Enza, loc. Calerno, via Grandi n. 1;

· Nido d’Infanzia Girotondo sito in Sant’Ilario d’Enza, via Cefalonia n. 1;

per un totale presunto di n. 53.925 pasti annui (tali pasti si intendono comprensivi di frutta per merenda mattutina, pranzo, merenda, frutta per tempo prolungato).

LOTTO 2: 
Con il presente lotto si appalta la fornitura dei pasti per gli anziani assistiti dal Comune costituito da:

· pasti per gli ospiti del centro diurno Aventia sito in Sant’Ilario d’Enza, via Roma n. 22;

· pasti per gli anziani assistiti a domicilio;

per un totale presunto di n. 12.300 pasti annui (tali pasti si intendono comprensivi di primo piatto, secondo piatto, contorno, pane e frutta di stagione).

LOTTO 3:

Con il presente lotto si appalta il servizio di gestione della refezione scolastica per i seguenti plessi:

· Scuola primaria Bruno Munari, sito in Sant’Ilario d’Enza, via Roma n. 88;

· Scuola primaria Collodi, sito in Sant’Ilario d’Enza, via Podgora n. 19;

· Scuola primaria Calvino, sito in Sant’Ilario d’Enza, loc. Calerno, via Patrioti n. 8.

per un totale complessivo presunto di n. 217.484 pasti per cinque anni (tali pasti si intendono comprensivi di primo piatto, secondo piatto, contorno, pane e frutta di stagione).

Per una descrizione dettagliata dell’oggetto dei singoli lotti si rinvia all’artt. 1, 2 e 10 del capitolato speciale di appalto
Importo a base di gara:  Come specificato all’art. 4 del capitolato speciale di appalto l’importo a base di gara dei singoli lotti risulta così costituito:

· LOTTO 1: € 386.456,25, esclusa Iva;

· LOTTO 2: € 200.900,00, esclusa IVA 

· LOTTO 3: € 1.262.407,20 esclusa IVA

ed è finanziato con i mezzi propri dell’Amministrazione comunale.

LOTTO N. 1 
L'importo complessivo annuo presunto per la gestione del servizio di cui al lotto n. 1 ammonta ad euro €  77.291,25 al netto dell’IVA di legge se ed in quanto dovuta, mentre in considerazione della durata del medesimo (cinque anni) lo stesso è pari a: € 386.456,25 al netto dell’IVA di legge, se ed in quanto dovuta.
I prezzi unitari posti a base di gara sono indicati nella tabella di seguito riportata.

	UTENZA
	N. PASTI EROGATI PRESUNTI
	PREZZO A PASTO POSTO A BASE DI GARA (OLTRE IVA) PER PASTO A CRUDO


	PREZZO COMPLESSIVO ANNUO PRESUNTO STIMATO A BASE DI GARA

	Scuola Infanzia Fiastri (bambini)
	N.18.925
	€ 1,45
	€ 27.441,25

	Scuola Infanzia Fiastri (adulti)
	N. 1.400
	€ 1,45
	€ 2.030,00

	Scuola Infanzia Rodari (bambini)
	N. 15.600
	€ 1,45
	€ 22.620,00

	Scuola Infanzia Rodari (adulti)
	N. 0
	-
	€ 0

	Nido d’Infanzia Girotondo (bambini)
	N. 15.095
	€ 1,40
	€ 21.133,00

	Nido d’Infanzia Girotondo (adulti)
	N. 2.905
	€ 1,40
	€ 4.067,00

	
	
	
	

	TOTALE COSTO  ANNUO


	
	
	€ 77.291,25


LOTTO N. 2 

L'importo complessivo annuo presunto per la gestione  dei  servizi di cui al lotto n. 2  ammonta ad euro €  86.100,00 al netto dell’IVA di legge se ed in quanto dovuta, mentre in considerazione della durata del medesimo (cinque anni) lo stesso è pari a: € 200.900,00  al netto dell’IVA di legge, se ed in quanto dovuta.
Il prezzo unitario posto a base di gara è indicato nella tabella di seguito riportata.

	UTENZA
	QUANTITA’ 

ANNUA PRESUNTA
	PREZZO A PASTO POSTO A BASE DI GARA (OLTRE IVA)
	PREZZO COMPLESSIVO ANNUO PRESUNTO STIMATO A BASE DI GARA

	Anziani Centro Diurno Aventia
	N. 7.500
	€ 7,00
	€ 52.500,00

	Pasti per anziani assistiti a domicilio
	N. 4.800
	€ 7,00
	€ 33.600,00

	TOTALE ANNUO


	
	
	€ 86.100


LOTTO N. 3 

Gli importi complessivi annui presunti per la gestione del servizio di cui al lotto n. 3 sono riportati nella tabella di cui infra, in considerazione della durata del medesimo (cinque anni) la base di gara dello stesso è pari a: € 1.262.407,20  al netto dell’IVA di legge, se ed in quanto dovuta.

	ANNI  SCOLASTICI
	N. PASTI ANNUALI PRESUNTI DA EROGARE
	PREZZO UNITARIO A PASTO POSTO A BASE DI GARA (iva esclusa) 


	PREZZO COMPLESSIVO PRESUNTO STIMATO A BASE DI GARA (iva esclusa)

	a.s. 2011/2012
	N. 46.637
	€ 5,80
	€    270.494,60

	a.s. 2012/2013
	N. 45.003
	€ 5,80
	€    261.017,40

	a.s. 2013/2014
	N. 43.337
	€ 5,80
	€    251.354,60

	a.s. 2014/2015
	N. 41.670
	€ 5,80
	€    241.686,00

	a.s. 2015/2016
	N. 40.837
	€ 5,80
	€    236.854,60

	Totali
	N. 217.484
	€ 5,80
	€ 1.261.407,20

	Oneri per la sicurezza per 5 anni
	(all’anno
	€ 200,00)
	€        1.000,00

	TOTALE 


	
	
	€ 1.262.407,20


Per una disamina approfondita dell’oggetto del lotto 3 si rimanda all’art. 4 del capitolato speciale d’appalto, in ogni caso si specifica che i quantitativi di cui sopra sono puramente indicativi e determinati sulla base degli iscritti e del numero di personale che usufruisce del pasto nel corrente anno scolastico. Tali valori non sono quindi vincolanti per l'Amministrazione Comunale e potranno subire quindi variazioni sia in aumento che in diminuzione, ferme restando le condizioni di aggiudicazione e senza che la ditta aggiudicataria possa sollevare eccezioni e pretendere indennità.

Si specifica altresì che qualora per esigenze derivanti da sopravvenute disposizioni legislative e regolamentari, nonché da una diversa articolazione del modulo scolastico disposta dal soggetto competente e comunicata a codesta Amministrazione, l’importo complessivo dell’appalto stimato dovesse subire variazioni superiori al 20 per cento, la ditta aggiudicataria non potrà nulla pretendere od opporre all’Amministrazione comunale.

Il prezzo contrattuale sarà oggetto di revisione ai sensi dell’art. 6 del capitolato speciale d’appalto. 

DURATA APPALTO: 

LOTTO 1 E LOTTO 3

L’appalto avrà la durata di anni 5, con decorrenza dal 01/09/2011 e scadenza al 31/08/2016.

Nel caso in cui al termine del contratto il Comune non fosse riuscito a completare la procedura per un nuovo affidamento l’appaltatore è tenuto a continuare la gestione, alla condizioni stabilite dal contratto scaduto, per il tempo strettamente necessario a completare la procedura. 

LOTTO 2

L’appalto avrà la durata di mesi 28, con decorrenza dal 01/09/2011 e scadenza al 31/12/2013.

Nel caso in cui al termine del contratto il Comune non fosse riuscito a completare la procedura per un nuovo affidamento l’appaltatore è tenuto a continuare la gestione, alla condizioni stabilite dal contratto scaduto, per il tempo strettamente necessario a completare la procedura. 

L’Amministrazione si riserva sin da ora - a seguito dell’individuazione di nuovi modelli gestionali della funzione - di trasferire/cedere la titolarità del contratto in oggetto ad altro ente, ai sensi dell'art. 1406 e segg. del Codice civile. 

A seguito della cessione/trasferimento non verranno modificati gli oneri e le caratteristiche del contratto nonché i reciproci obblighi contrattuali assunti

L’Amministrazione è tenuta dare preventiva comunicazione alla ditta aggiudicataria in caso di cessione/trasferimento. 

Soggetti ammessi: Possono partecipare alla gara il Soggetti di cui all’art. 34, comma 1, lett. a) del d.lgs 163/06  e  s.m.i..

 Possono, inoltre,  partecipare alla gara:

· i Soggetti di cui all’art. 34, comma 1, lett. d) del d.lgs 163/2006 e s.m.i., costituiti prima della presentazione dell’ offerta o costituendi. 

· i Soggetti di cui all’art. 34, comma 1, lett. b), c), e), f) del  d.lgs 163/06 e s.m.i..

· ai sensi dell’art. 34, comma 1, lett. f-bis del d.lgs 163/06  e s.m.i., possono partecipare alla gara gli operatori economici, ai sensi del’art. 3, comma 22, del d.lgs stesso, stabiliti in altri Stati membri conformemente alla legislazione vigente nei rispettivi Paesi.


Requisiti di carattere generale:

· non trovarsi in alcuna delle cause di esclusione di cui all’art. 38 del d.lgs 163/06 e s.m.i.;

· assenza delle cause ostative di cui all’art. 10 della L. 575/65 e s.m.i.;

· inesistenza ex art. 34, comma 2 d.lgs 163/06 e s.m.i. di forme di controllo con altre imprese concorrenti ex art. 2359 del cod. civ. nonché l’inesistenza di situazioni di collegamento e/o di collegamento sostanziale con altre imprese concorrenti (ad es. la non comunanza con altre imprese concorrenti del legale rappresentante/titolari/soci/direttori tecnici/procuratori con poteri di rappresentanza;

· assenza di misure interdittive ai sensi dell’art. 36 bis, comma 1, D.L. 223/06, conv. con modifiche dalla L. 248/06 e s.m.i.;

· adempimento delle norme che disciplinano il diritto al lavoro dei disabili ai sensi della L. 68/99;

· non essersi avvalso dei piani di emersione dal lavoro sommerso di cui  alla L. 383/2001;

Requisiti di capacità economica finanziaria e tecnico organizzativa:
Si riportano di seguito i requisiti di capacità economico finanziaria e tecnico organizzativa che sono richiesti agli offerenti dei singoli lotti:

LOTTO N. 1:

Saranno ammesse alla gara le imprese in possesso dei seguenti requisiti minimi:

REQUISITI DI CAPACITÀ ECONOMICA E FINANZIARIA

· attestazione di due Istituti di Credito dimostrante la solvibilità della stessa impresa in relazione all’importo complessivo dell’appalto;

· fatturato complessivo dell’ultimo triennio (2008/2009/2010) per servizi di ristorazione collettiva non inferiore a  € 231.874,00; 

· Attestazione che l’azienda non ha riportato perdite d’esercizio nel triennio 2008 – 2009 – 2010.

ALTRI REQUISITI

· Assenza delle cause di esclusione di cui all’art. 38 del D.Lgs 163/2006 e succ. mod.;

· Dichiarazione contenente numero e data di iscrizione alla C.C.I.A.A. o analogo registro di stato estero aderente alla U.E. dalla quale risulti che l’impresa è iscritta per l’attività oggetto della gara;

· Disponibilità di mezzi di trasporto da impiegare per l’esecuzione dei servizi oggetto del presente appalto, conforme alle vigenti normative in materia, con particolare riferimento a quelle riguardanti la disciplina igienica per il trasporto di sostanze alimentari.

LOTTO N. 2:

Saranno ammesse alla gara le imprese in possesso dei seguenti requisiti minimi:

REQUISITI DI CAPACITÀ ECONOMICA E FINANZIARIA

· attestazione di due Istituti di Credito dimostrante la solvibilità della stessa impresa in relazione all’importo complessivo dell’appalto; 

· fatturato complessivo dell’ultimo triennio (2008/2009/2010) per servizi di ristorazione collettiva non inferiore a  € 200.900,00;

· Attestazione che l’azienda non ha riportato perdite d’esercizio nel triennio 2008 – 2009 – 2010.

REQUISITI DI CAPACITÀ TECNICA-ORGANIZZATIVA

· Possesso della Certificazione di Qualità della serie UNI EN ISO 9001:2000 (o successive) in corso di validità per attività di ristorazione, rilasciata da soggetti accreditati ai sensi delle norme europee della serie UNI CEI EC 45000;

· Disponibilità di una cucina principale, in affitto o in proprietà, munita di zona di confezionamento, con capacità di produzione giornaliera di almeno 100 pasti; 

· Disponibilità di una cucina di riserva, da utilizzarsi in caso di black-out della cucina principale in affitto o in proprietà, munita di zona di confezionamento, con capacità di produzione giornaliera di almeno 100 pasti; 

· Per entrambe le strutture dovranno essere allegate: la autorizzazione sanitaria che comprovi la capacità di erogare pasti in asporto, la relativa planimetria, il titolo di proprietà o affitto per tutta la durata dell’appalto;

· La disponibilità delle cucine di cui sopra con distanza dal Comune di Sant’Ilario d’Enza non superiore a km 20, pena esclusione dalla gara;

· adozione di un proprio piano di autocontrollo HACCP, ai sensi del D.Lgs.193/07.

ALTRI REQUISITI

· Assenza delle cause di esclusione di cui all’art. 38 del D.Lgs 163/2006 e succ. mod.;

· Dichiarazione contenente numero e data di iscrizione alla C.C.I.A.A. o analogo registro di stato estero aderente alla U.E. dalla quale risulti che l’impresa è iscritta per l’attività oggetto della gara.

LOTTO N. 3:

Saranno ammesse alla gara le imprese in possesso dei seguenti requisiti minimi:

REQUISITI DI CAPACITÀ ECONOMICA E FINANZIARIA

· attestazione di due Istituti di Credito dimostrante la solvibilità della stessa impresa in relazione all’importo complessivo dell’appalto;

· fatturato complessivo dell’ultimo triennio (2008/2009/2010) per servizi di ristorazione collettiva non inferiore a €  782.867,00;

· Attestazione che l’azienda non ha riportato perdite d’esercizio nel triennio 2008 – 2009 – 2010.

REQUISITI DI CAPACITÀ TECNICA-ORGANIZZATIVA

· Possesso della Certificazione di Qualità della serie UNI EN ISO 9001:2000 (o successive) in corso di validità per attività di ristorazione, rilasciata da soggetti accreditati ai sensi delle norme europee della serie UNI CEI EC 45000;

· Disponibilità di una cucina principale, in affitto o in proprietà, munita di zona di confezionamento, con capacità di produzione giornaliera di almeno 400 pasti;

· Disponibilità di una cucina di riserva, da utilizzarsi in caso di black-out della cucina principale in affitto o in proprietà, munita di zona di confezionamento, con capacità di produzione giornaliera di almeno 400 pasti; 

· Per entrambe le strutture dovranno essere allegate: la autorizzazione sanitaria che comprovi la capacità di erogare pasti in asporto, la relativa planimetria, il titolo di proprietà o affitto per tutta la durata dell’appalto;

· La disponibilità delle cucine di cui sopra con distanza dal Comune di Sant’Ilario d’Enza non superiore a km 20, pena esclusione dalla gara;

· adozione di un proprio piano di autocontrollo HACCP, ai sensi del D.Lgs.193/07.

ALTRI REQUISITI

· Assenza delle cause di esclusione di cui all’art. 38 del D.Lgs 163/2006 e succ. mod.;

· Dichiarazione contenente numero e data di iscrizione alla C.C.I.A.A. o analogo registro di stato estero aderente alla U.E. dalla quale risulti che l’impresa è iscritta per l’attività oggetto della gara.

Modalità di gara e criterio aggiudicazione dei singoli lotti: Procedura di gara aperta ex art. 55 del D.Lgs 163/2006 - con aggiudicazione a singolo lotto – e precisamente:

LOTTO N. 1 

Il lotto in questione verrà affidato con il criterio dell’offerta economicamente più vantaggiosa valutabile secondo i parametri di seguito indicati (ex art. 83 del D.Lgs. 163/06 e s.m.i,).

L’aggiudicazione avrà luogo anche in presenza di una sola offerta valida e ritenuta congrua per la Committente.

Sono escluse offerte pari o in aumento rispetto all’importo a base di gara. Non sono ammesse offerte parziali.

L’aggiudicazione si intende definitiva per il Comune soltanto dopo le approvazioni intervenute a termini di legge mentre la ditta aggiudicataria rimarrà vincolata fino al momento dell’aggiudicazione.

A) Offerta Economica







punti 40
Il punteggio massimo prefissato (40 punti) sarà attribuito alla Ditta che avrà offerto il prezzo complessivo più basso. Il punteggio complessivamente attribuito alle altre singole offerte economiche è calcolato con la seguente formula:

PUNTEGGIO MASSIMO  X PREZZO PIU' BASSO
____________________________________

prezzo offerto

B) Offerta tecnica 








punti 60

	I punti per la valutazione di qualità saranno attribuiti a discrezione insindacabile dell’apposita Commissione Tecnica di Gara, secondo i seguenti elementi tecnico-qualitativi:

	N.
	Criteri
	Punti Max
	Parametri di valutazione

	1
	CERTIFICAZIONI DEI 

PRODOTTI PROPOSTI


	25
	Maggior punteggio al più alto numero di prodotti certificati proposti. 

	2
	ORGANIZZAZIONE DELLA PIATTAFORMA


	25
	Breve relazione di massimo 4 facciate formato A4.

	3
	MIGLIORAMENTO CONTINUO DEL SERVIZIO
	10
	Maggior punteggio al più alto numero di prodotti certificati integrati e biologici inseriti nei menu a parità di costo

	
	Totale generale punti
	60
	


LOTTO N. 2

Il lotto in questione verrà affidato con il criterio dell’offerta economicamente più vantaggiosa valutabile secondo i parametri di seguito indicati (ex art. 83 del D.Lgs. 163/06 e s.m.i,).

L’aggiudicazione avrà luogo anche in presenza di una sola offerta valida e ritenuta congrua per la Committente.

Sono escluse offerte pari o in aumento rispetto all’importo a base di gara. Non sono ammesse offerte parziali.

L’aggiudicazione si intende definitiva per il Comune soltanto dopo le approvazioni intervenute a termini di legge mentre la ditta aggiudicataria rimarrà vincolata fino al momento dell’aggiudicazione. 

A) Offerta Economica







punti  40
Il punteggio massimo prefissato (40 punti) sarà attribuito alla Ditta che avrà offerto il prezzo complessivo più basso. Il punteggio complessivamente attribuito alle altre singole offerte economiche è calcolato con la seguente formula:

Punteggio massimo 40 x prezzo piu' basso

____________________________________

prezzo offerto

B) Offerta tecnica 








punti 60
	I PUNTI per la valutazione di qualità saranno attribuiti a discrezione insindacabile dell’apposita Commissione Tecnica di gara, secondo i seguenti elementi tecnico-qualitativi.



	N.
	Criteri
	Sotto criteri
	Punti Max
	Parametri di valutazione

	1


	PROGETTO ORGANIZZATIVO DEL SERVIZIO
	Modalità di selezione e controllo adottate nei confronti dei propri fornitori, con particolare rilievo all’utilizzo di fornitori locali.


	15
	Breve relazione (max 5 facciate formato A4)

	
	
	Organico dedicato al servizio nel Comune di S.Ilario e livello di professionalità articolato per: dietista, produzione pasti trasporto 
	10
	Relazione dettagliata (max 3 facciate formato A4) sull’organizzazione del servizio, personalizzata per il Comune S.Ilario sul numero di unità di personale da impiegare, sul suo inquadramento professionale, sulle relative qualifiche e sull’impegno orario giornaliero.

	
	
	

	2
	FORMAZIONE DEL PERSONALE
	Piano di formazione-

Aggiornamento programmato per gli addetti al servizio nel Comune di S.Ilario
	5
	ASPETTO QUANTITATIVO:

· Fino a 10 ore annue complessive fino a punti 1;

Oltre a 10 ore annue complessive: fino a punti 2;

ASPETTO QUALITATIVO:

- Importanza dei contenuti e tematiche della formazione: fino a punti 3



	
	
	

	3


	MIGLIORIE ED INNOVAZIONE DEL SERVIZIO

	Modalità di confezionamento e trasposto dei pasti

proposte migliorative del servizio 


	4

3


	Breve relazione di massimo 2 facciate formato A4 

 Breve relazione di massimo 2 facciate formato A4 che ne dettagli le caratteristiche, 

	
	
	
	
	Breve relazione che ne dettagli le caratteristiche, la capacità residua, la zona di confezionamento.

	4


	LIVELLO ORGANIZZATIVO DELL’AZIENDA
	· Complesso organizzativo aziendale con indicazione delle funzioni e del personale ad esse stabilmente dedicato;

· Esperienza acquisita nei servizi di ristorazione per servizi anziani nel triennio precedente, con indicazione della durata e del valore complessivo dei servizi;

· Certificazioni di qualità aggiuntive rispetto a quanto richiesto per la partecipazione alla gara.
	8
	Relazione schematica di massimo 4 facciate formato A4



	
	
	
	
	

	5
	PIANO DI EDUCAZIONE

ALIMENTARE
	- Attività di informazione/ formazione e iniziative sull’ educazione alimentare rivolte agli utenti e ai familiari dei servizi interessati
	10
	 Breve relazione illustrativa dei progetti annuali previsti (quantità e qualità) di massimo 4 facciate in formato A4



	6
	VERIFICHE E CONTROLLI SULLA QUALITA’ DEL SERVIZIO
	Monitoraggio sulla qualità del servizio fornito
	5
	Breve relazione di massimo 4 facciate in formato A4.

Sarà valutata la soluzione più idonea al fine di raccogliere informazioni sul grado di soddisfazione degli utenti con punteggi proporzionalmente decrescenti, con particolare riferimento alla tipologia  dell’indagine  e alla frequenza di somministrazione della stessa. 

	TOTALE GENERALE PUNTI 
	60
	


LOTTO N. 3 
Il lotto in questione verrà aggiudicato a favore dell’offerta economicamente più vantaggiosa valutabile secondo i parametri di seguito indicati (ex art. 83 del D.Lgs. 163/06 e s.m.i,).

L’aggiudicazione avrà luogo anche in presenza di una sola offerta valida e ritenuta congrua per la Committente.

Sono escluse offerte pari o in aumento rispetto all’importo a base di gara. Non sono ammesse offerte parziali.

L’aggiudicazione si intende definitiva per il Comune soltanto dopo le approvazioni intervenute a termini di legge mentre la ditta aggiudicataria rimarrà vincolata fino al momento dell’aggiudicazione.

A) Offerta Economica







punti  40
Il punteggio massimo prefissato (40 punti) sarà attribuito alla Ditta che avrà offerto il prezzo complessivo più basso. Il punteggio complessivamente attribuito alle altre singole offerte economiche è calcolato con la seguente formula:

Punteggio massimo 40 x prezzo piu' basso

____________________________________

prezzo offerto

B) Offerta tecnica 








punti 60
Ripartiti  in base ai criteri tecnico-qualitativi di seguito indicati:

 

	I punti per la valutazione di qualità saranno attribuiti a discrezione insindacabile dell’apposita Commissione Tecnica di Gara, secondo i seguenti elementi tecnico-qualitativi:

	N.
	Criteri 
	Punti Max
	Parametri di valutazione

	1
	PROGETTO ORGANIZZATIVO DEL SERVIZIO:

· Modalità di selezione e controllo adottato nei confronti dei propri fornitori, con particolare rilievo all’utilizzo di fornitori locali;

· Organico dedicato al servizio nel comune di Sant’Ilario d’Enza e livello di professionalità articolato per: dietista, somministrazione, traporto e riassetto.
	15
	Breve relazione di massimo 5 facciate formato A4

	
	
	5
	Relazione dettagliata di massimo 3 facciate in formato A4 sull’organizzazione del servizio personalizzata per il comune di Sant’Ilario d’Enza sul numero di unità di personale da impiegare, sul suo inquadramento professionale, sulle relative qualifiche e sull’impegno orario giornaliero.



	2
	FORMAZIONE DEL PERSONALE:

Piano di formazione – aggiornamento programmato per gli addetti nel Comune di Sant’Ilario d’Enza.
	10


	ASPETTO QUANTITATIVO:

· Fino a 10 ore annue complessive fino a punti 1;

· Oltre a 10 ore annue complessive: fino a punti 2;

ASPETTO QUALITATIVO:

· L’importanza dei contenuti e delle tematiche della formazione: fino a punti 3;



	3
	LIVELLO ORGANIZZATIVO DELL’AZIENDA:

· Complesso organizzativo aziendale con indicazione delle funzioni e del personale ad esse stabilmente dedicato;

· Esperienza acquisita nei servizi di ristorazione scolastica nel triennio precedente, con indicazione della durata e del valore complessivo dei servizi;

· Certificazioni di qualità aggiuntive rispetto a quanto richiesto per la partecipazione alla gara.
	5
	Relazione schematica di massimo 4 facciate in formato A4

	4
	PIANO DI EDUCAZIONE ALIMENTARE:

Attività di informazione/formazione e iniziative di sensibilizzazione rispetto all’educazione alimentare;
	10
	Breve relazione illustrativa dei progetti annuali previsti (quantità e qualità) di massimo 4 facciate in formato A4



	5
	VERIFICHE E CONTROLLI SULLA QUALITÀ DEL SERVIZIO:

Monitoraggio sulla qualità del servizio fornito
	5
	Sarà valutata la soluzione più idonea al fine di raccogliere informazioni sul grado di soddisfazione degli utenti con punteggio proporzionalmente decrescente, con particolare riferimento alla tipologia dell’indagine e alla frequenza di somministrazione della stessa.

	6
	MIGLIORIE ED INNOVAZIONE DEL SERVIZIO:

· Modalità di confezionamento e trasposto dei pasti;

· Progetto inserimento nuova gestione informatica dei pasti - badge; 
	3

       7


	Breve relazione di massimo 2 facciate formato A4.

Breve relazione di massimo 2 facciate formato A4



	
	Totale generale punti
	60
	


Si precisa - per le offerte relative ai singoli lotti - che:

1. L’aggiudicazione avrà luogo anche in presenza, per ciascun lotto, di una sola offerta valida e ritenuta congrua per la Committente;

3. il ribasso % dovrà essere espresso utilizzando un massimo di due decimali. Cifre decimali in numero superiore, non verranno tenute in considerazione;

4. il ribasso percentuale unico offerto dalla ditta che risulterà aggiudicataria sarà applicato ai prezzi unitari che concorrono  a determinare l’importo contrattuale dei singoli lotti (come indicato all’art. 4 del capitolato speciale di appalto)

5. all’offerta economica deve essere allegata fotocopia di un documento di identità del rappresentante legale

Luogo di esecuzione: Il luogo di esecuzione del presente appalto è il Comune di Sant’Ilario d’Enza (RE).


Pagamento corrispettivo:  ex art. 5 del capitolato speciale d’appalto si precisa che:
LOTTO N. 1 E LOTTO N. 2 

La fatturazione, intestata al Comune di Sant’Ilario d’Enza, dovrà essere mensile e dovrà essere emessa una fattura per ogni singola struttura o servizio come di seguito indicato:

· Scuola dell’Infanzia Fiastri;

· Scuola dell’Infanzia Rodari;

· Nido d’Infanzia Girotondo;

· Centro Diurno Aventia;

· Servizio Assistenza Domiciliare.

Il corrispettivo per le prestazioni svolte sarà liquidato una volta al mese dal Comune alla ditta appaltatrice entro 30 giorni dalla verifica della regolarità dell’espletamento del servizio.

Dall’ammontare del corrispettivo sarà detratto l’importo delle eventuali spese per esecuzioni d’ufficio, quelle delle pene pecuniarie applicate per inadempienza a carico della ditta appaltatrice e quant’altro dalla stessa dovuto.

Con i corrispettivi di cui sopra si intendono interamente compensati dal Comune tutti i servizi, le provviste, le prestazioni e le spese accessorie necessarie per la perfetta esecuzione dell’appalto, nonché qualsiasi onere espresso e non espresso nel presente capitolato, inerente e conseguente ai servizi di cui trattasi.

LOTTO 3

La ditta aggiudicataria fatturerà al Comune i pasti degli insegnanti, gli esenti dal pagamento del buono pasto, la quota residua per gli agevolati e gli eventuali morosi.

La fatturazione, intestata al Comune di Sant’Ilario d’Enza, dovrà essere mensile e dovrà essere emessa per ogni singola struttura o servizio come di seguito indicato:

· Scuola primaria Munari; 

· Scuola primaria Collodi;

· Scuola primaria Calvino.

Il corrispettivo per le prestazioni svolte sarà liquidato una volta al mese dal Comune alla ditta appaltatrice entro 30 giorni dalla verifica della regolarità dell’espletamento del servizio.

Cause di esclusione: 
Verranno esclusi dalla gara i plichi:

· che risulteranno pervenuti in ritardo per qualsiasi causa;

· che non riportino all'esterno le indicazioni per l'individuazione della ditta concorrente e dell'oggetto dell’appalto (con specifica indicazione del lotto per il quale si partecipa);

· che non rispettino le modalità di presentazione e non siano debitamente sigillati e controfirmati sui lembi di chiusura.

Saranno altresì escluse dalla gara le ditte:

· che non abbiano presentato tutta la documentazione prescritta;

· che abbiano omesso di presentare copia fotostatica del documento di riconoscimento in corso di validità a corredo dell’istanza e/o delle dichiarazioni rese;

· che abbiano prestato un insufficiente deposito cauzionale per i singoli lotti

Subappalto: ex art. 25 del capitolato speciale d’appalto è vietato alla ditta aggiudicataria, pena la rescissione del contratto e l’incameramento della cauzione, la cessione del contratto e qualsiasi altra forma di subappalto totale o parziale del servizio, con la sola esclusione del servizio di trasporto pasti, che potrà essere affidato dalla ditta appaltatrice a ditta specializzata in trasporti, con l’impegno che i mezzi utilizzati siano adeguati alle vigenti normative igienico-sanitarie.

Sopralluogo: Le Ditte che intendono presentare offerta in merito al lotto n. 3 potranno effettuare un sopralluogo presso i locali oggetto del servizio

Al sopralluogo dovrà partecipare il titolare della Ditta o il legale rappresentante della società o un funzionario della Ditta munito di apposita delega, redatta nelle forme previste dalla legge.

Per effettuare il sopralluogo dovrà essere richiesto un appuntamento tramite fax al numero 0522/902890 o tramite e-mail (scuola@comune.santilariodenza.re.it) tassativamente entro il giorno 13/07/2011.

La data e l’ora del sopralluogo verranno stabilite ad insindacabile giudizio dell’Amministrazione comunale. I sopralluoghi verranno effettuati in un’unica giornata. Al termine della visita verrà rilasciato alla ditta un documento attestante l’avvenuto sopralluogo rilasciato dal Funzionario comunale presente al sopralluogo stesso.

Responsabile Unico del Procedimento: Il Responsabile del procedimento viene individuato nella Responsabile del IV Settore "Scuola, Cultura, Sport e Tempo Libero” del Comune di Sant’Ilario d’Enza dott.ssa MARIA ANGELA LENI.

Commissione Aggiudicatrice: la valutazione delle offerte sarà effettuata da apposita commissione nominata a termini dell’art. 84 del D.Lgs 163/06 e s.m.i.

Documentazione: Il bando UE, il disciplinare di gara con gli allegati ed il capitolato speciale di appalto sono reperibili ai seguenti indirizzi Internet: www.unionevaldenza.it; 

Termini e modalità di ricezione delle offerte:

entro e non oltre le ore del 12.00 del 12 agosto 2011 presso la sede dell’Unione

“VAL D’ENZA” in via XXIV Maggio n. 47, Barco di Bibbiano 42020

Il recapito tempestivo del plico rimane ad esclusivo rischio del mittente.

I concorrenti dovranno produrre - per ciascun lotto per il quale intendono presentare offerta - un plico esterno debitamente sigillato con ceralacca e controfirmato sui lembi di chiusura, integro e non trasparente, recante i dati identificativi dell'offerente e l’indicazione dell’oggetto della gara, contenente al suo interno:

· busta A (obbligatoria) recante la dicitura “documentazione amministrativa” con, a pena di esclusione anche solo per la mancanza di un solo documento, la seguente documentazione necessaria per la partecipazione alla gara:

A) istanza di ammissione alla gara in bollo, con dichiarazioni da rendere ex artt. 46 e 47 del DPR 445/00 attestanti il possesso dei requisiti per l’ammissione, debitamente sottoscritte dai soggetti indicati nel presente disciplinare e negli allegati stessi corredati da copia leggibile di un documento d’identità in corso di validità del sottoscrittore e osservando le seguenti avvertenze (a pena esclusione):

1. se il partecipante è un soggetto ex art. 34 comma 1 lettere a), b), c), d), f-bis) l’istanza di ammissione deve essere conforme all’allegato 3 - istanza e dichiarazione dei requisiti per l’ammissione alla gara per concorrenti individuali in bollo;

2. se il partecipante è un costituendo o costituito raggruppamento temporaneo di imprese, un consorzio ordinario ex art. 34 comma 1 lettera e) D.Lgs. 163/06 o un GEIE, l’istanza di ammissione deve essere presentata utilizzando l’allegato 5 - istanza di ammissione alla gara per concorrenti plurimi in bollo unitamente alle dichiarazioni da rendere ex artt. 46 e 47 del DPR 445/00 attestanti il possesso dei requisiti per l’ammissione utilizzando un allegato 6 - dichiarazione requisiti singoli di ammissione alla gara per concorrenti plurimi per ogni aderente, sottoscritto dai soggetti indicati negli allegati stessi;

3. se il partecipante è costituito quale consorzio ordinario ex art. 34 comma 1 lettera e) D.Lgs. 163/06, raggruppamento temporaneo o GEIE l’istanza deve essere corredata dal mandato / atto costitutivo (nella forma specificata nelle note dell’allegato 5) originale o in copia autentica o dichiarata conforme all’originale ex DPR 445/00 dal Legale Rappresentante della mandante o suo Procuratore (nel caso con allegato atto notarile in originale o copia conforme);

4. se il partecipante è un consorzio costituito ex art. 34 comma 1 lettere b) o c), le consorziate indicate quali esecutrici dell’appalto devono presentare le dichiarazioni in merito ai requisiti di ordine generale ex art. 38 D.Lgs. 163/06 utilizzando l’allegato 6 - dichiarazione requisiti singoli di ammissione alla gara per concorrenti plurimi;

5. in caso di avvalimento l’istanza deve essere corredata dalla documentazione ex art. 49 comma 2 D.Lgs. 163/06 e, in particolare, le dichiarazioni ex art. 49 comma 2 lettere c), d), e) devono essere rese utilizzando l’allegato 6 dichiarazione requisiti singoli di ammissione alla gara per concorrenti plurimi;

B) Capitolato Speciale d’Appalto, siglato in ogni pagina, allegati compresi, dal legale rappresentante Legale Rappresentante o suo Procuratore (nel caso con allegato atto notarile in originale o copia conforme) in segno di accettazione; in caso di costituendo raggruppamento temporaneo o consorzio ex art. 37 comma 8 D.Lgs. 163/06 i documenti devono essere siglati da tutti i soggetti interessati e corredati da tutti i relativi documenti di identità;
C) originali dei certificati dei carichi pendenti e del casellario giudiziale, ai sensi dell’art. 38 e comma 2 del d.lgs 163/06 e s.m.i., in data non anteriore a 6 mesi rispetto a quella di presentazione dell’offerta, riferiti alle persone delegate a rappresentare ed impegnare legalmente (in caso di raggruppamento temporaneo, di consorzio ordinario o di GEIE di tutti i soggetti del raggruppamento, in caso di consorzi ex art. 34 c. 1 lettere b), c) del consorzio e delle consorziate indicate come esecutrici) e quindi: per impresa individuale: dal Titolare; per società in nome collettivo: da tutti i Soci; per società in accomandita semplice: dai Soci accomandatari o del direttore tecnico; per tutti gli altri tipi di società: dagli Amministratori muniti dei poteri di rappresentanza o dai Direttori tecnici o dal socio unico o dal socio di maggioranza in caso di società  con meno di quattro soci dai quali risulti l’assenza di cause di esclusione ex art. 38 lettere b), c), m-ter)
in alternativa

dichiarazione sostitutiva di certificazione ex DPR 445/2000, conforme al modello allegato 4, resa da ciascuno dei soggetti innanzi richiamati e corredata da copia leggibile di un documento d’identità in corso di validità del sottoscrittore attestante l’assenza di cause di esclusione ex art. 38 lettere b), c), m-ter);

D) cauzione provvisoria prestata da soggetto diverso dall’offerente a favore del Comune committente ai sensi dell’art. 75 del d.lgs 163/06 e s.m.i., pari al 2% dell’importo a base di gara  del singolo lotto di partecipazione (eventualmente riducibile all’1% in caso sia allegata certificazione ex comma 7 del citato articolo) da costituire mediante fideiussione bancaria o assicurativa o rilasciata dagli intermediari finanziari iscritti nell’elenco speciale di cui all’art. 107 del d.lgs 385/1993, che svolgono in via esclusiva o prevalente attività di rilascio di garanzie, a ciò autorizzati dal Min. delle economia e delle finanze; potrà essere utilizzata la scheda tecnica 1.1. di cui al DM 123/2004, integrata con le disposizioni di cui al suddetto art. 75; la garanzia dovrà in ogni caso prevedere, obbligatoriamente, quanto segue:

1. la rinuncia al beneficio della preventiva  escussione del debitore principale;

2. la rinuncia all’eccezione di cui all’art. 1957, comma 2, del cod. civ.;

3. l’operatività della garanzia stessa entro 15/gg, a semplice richiesta scritta della stazione appaltante;

4. la validità per 180/gg. dalla data di presentazione dell’offerta;
 


5. l’impegno del fideiussore a rilasciare, in caso di aggiudicazione, la garanzia definitiva ex art. 113 per l’esecuzione del contratto a favore del Comune committente;

qualora la cauzione venga rilasciata da un istituto di intermediazione finanziaria, dovrà essere allegata dichiarazione o documentazione attestante che l’Istituto è iscritto nell’elenco speciale di cui all’art. 107 del D.lgs 385/93 e che svolge in via esclusiva o prevalente attività di rilascio di garanzie a ciò autorizzato dal Ministero competente;

E) ricevuta di versamento del contributo all’Autorità di Vigilanza sui contratti pubblici. Il contributo dovrà essere versato con le modalità di cui alla determinazione dell’autorità vigilanza contratti pubblici del 15/02/2010 ed all’avviso dell’autorità medesima del 31/03/2010 art. 2.2. Si precisa che l’importo del contributo è per i singoli lotti il seguente:
	LOTTO N.
	IMPORTO CONTRIBUTO DA VERSARE ALL’ A.V.C.P.

	
	

	LOTTO N. 1 
	€ 35,00

	LOTTO N. 2 
	€ 20,00

	LOTTO N. 3
	€ 140,00


F) originale, copia autenticata o conforme all’originale con annessa dichiarazione ex DPR 445/00 a firma del legale rappresentante o suo Procuratore (nel caso con allegato atto notarile in originale o copia conforme) di almeno 2 referenze bancarie attestante la solvibilità dell’impresa stessa in relazione  all’importo complessivo del contratto;

G) certificato di iscrizione alla CCIAA competente per territorio, in data non superiore a 6 mesi rispetto a quella di presentazione dell’offerta, (in caso di ATI/Consorzio, il certificato predetto deve essere presentato da tutte le Imprese in raggruppamento/in consorzio) contenente, a pena d’esclusione quanto segue: 
· numero di iscrizione;

· nominativo delle persone delegate a rappresentare e impegnare legalmente la società; 

· dichiarazione che a carico della società non risulta pervenuta negli ultimi 5 anni dichiarazione di fallimento,   

· liquidazione amministrativa coatta, ammissione in concordato o amministrazione controllata;

· nulla osta ex art. 10 L. 575/1965 e s.m.i..

 in alternativa:   dichiarazione sostitutiva di certificazione ex  DPR 445/2000 e s.m.i  contenente a pena d’esclusione, le  predette indicazioni,

H) Originale, copia autenticata o conforme all’originale con annessa dichiarazione ex DPR 445/00 a firma del legale rappresentante o suo Procuratore (nel caso con allegato atto notarile in originale o copia conforme) attestante che il fatturato complessivo dell’ultimo triennio (2008/2009/2010) per servizi analoghi non è inferiore:

1. Per le offerte di cui al LOTTO N. 1: fatturato non inferiore a  € 231.874,00

2. Per le offerte di cui al LOTTO N. 2: fatturato non inferiore a  € 200.900,00

3. Per le offerte di cui al LOTTO N. 3: fatturato non inferiore a  € 782.867,00
I) Originale, copia autenticata o conforme all’originale con annessa dichiarazione ex DPR 445/00 a firma del legale rappresentante o suo Procuratore (nel caso con allegato atto notarile in originale o copia conforme) attestante che azienda non ha riportato perdite d’esercizio nel triennio 2008-2009-2010;

J) Esclusivamente per le ditte che intendono presentare offerta per il LOTTO N. 1: dichiarazione della disponibilità di mezzi di trasporto da impiegare per l’esecuzione dei servizi oggetto del presente appalto, conforme alle vigenti normative in materia, con particolare riferimento a quelle riguardanti la disciplina igienica per il trasporto di sostanze alimentari.

K) Esclusivamente per le ditte che intendono presentare offerta per il LOTTO N. 2: 
· attestato in merito alla disponibilità di una cucina principale (in affitto o in proprietà) munita di zona di confezionamento, con capacità di produzione giornaliera di almeno 100 pasti e a distanza dal comune di Sant’Ilario d’Enza non superiore a 20 km;

· attestato in merito alla disponibilità di una cucina di riserva da utilizzarsi in caso di black-out della cucina principale (in affitto o in proprietà) munita di zona di confezionamento, con capacità di produzione giornaliera di almeno 100 pasti e a distanza dal comune di Sant’Ilario d’Enza non superiore a 20 km.

Per entrambe le strutture dovranno essere allegate: l’autorizzazione sanitaria che comprovi la capacità di erogare pasti in asporto, la relativa planimetria, il titolo di proprietà o affitto per tutta la durata dell’appalto. 

L) Esclusivamente per le ditte che intendono presentare offerta per il LOTTO N. 3: 
· attestato in merito alla disponibilità di una cucina principale (in affitto o in proprietà) munita di zona di confezionamento, con capacità di produzione giornaliera di almeno 400 pasti e a distanza dal comune di Sant’Ilario d’Enza non superiore a 20 km;

· attestato in merito alla disponibilità di una cucina di riserva da utilizzarsi in caso di black-out della cucina principale (in affitto o in proprietà) munita di zona di confezionamento, con capacità di produzione giornaliera di almeno 400 pasti e a distanza dal comune di Sant’Ilario d’Enza non superiore a 20 km.

Per entrambe le strutture dovranno essere allegate: l’autorizzazione sanitaria che comprovi la capacità di erogare pasti in asporto, la relativa planimetria, il titolo di proprietà o affitto per tutta la durata dell’appalto. 

M) Esclusivamente per le ditte che intendono presentare offerta per il LOTTO N. 2 e LOTTO N. 3: Originale o copia conforme del certificato di qualità  UNI EN ISO 9001:2000 (o successive) in corso di validità per attività di ristorazione, rilasciata da soggetti accreditati ai sensi delle norme europee della serie UNI CEI EC 45000;

N) Esclusivamente per le ditte che intendono presentare offerta per il LOTTO N. 2 e LOTTO N. 3: dichiarazione di avere adottato un proprio piano di autocontrollo  HACCP, ai sensi del D.Lgs 193/2007.

· busta B (obbligatoria per il LOTTO N. 2 e il LOTTO N. 3) a pena di esclusione sigillata con ceralacca, controfirmata sui lembi di chiusura, recante l’intestazione del mittente, l’oggetto dell’appalto ed il relativo numero del lotto nonché a dicitura “offerta tecnica LOTTO N. …” contenente offerta tecnica in carta libera sottoscritta dal Legale Rappresentante o suo Procuratore (nel caso con allegato atto notarile in originale o copia conforme), corredata da copia leggibile di un documento d’identità in corso di validità del sottoscrittore, che consiste nella presentazione della documentazione necessaria così come specificato nel Capitolato Speciale d’Appalto; in caso di costituendo raggruppamento temporaneo, consorzio ordinario di concorrenti o GEIE l’offerta deve essere sottoscritta da tutti i soggetti interessati e corredata da tutti i relativi documenti di identità;
· busta C (obbligatoria per tutti i lotti) a pena di esclusione sigillata con ceralacca, controfirmata sui lembi di chiusura, recante l’intestazione del mittente, l’oggetto dell’appalto ed il relativo numero di lotto nonchè la dicitura “offerta economica LOTTO N…” contenente offerta economica in bollo (€ 14,62) sottoscritta dal Legale Rappresentante o suo Procuratore (nel caso con allegato atto notarile in originale o copia conforme), corredata da copia leggibile di un documento d’identità in corso di validità del sottoscrittore, espressa così come specificato nel  Capitolato Speciale d’Appalto utilizzando l’allegato 7: “Schema di esplicitazione dell’offerta da considerarsi puramente indicativo delle voci che devono essere indicate nell’offerta”, la quale deve essere compiutamente redatta indicando le generalità dell’offerente ed esprimere ogni numero in lettere e cifre (in caso di discordanza tra valori relativi alla stessa voce è da considerarsi valido il prezzo espresso in lettere, e in caso di discordanza tra diverse voci prevale il prezzo offerto quale importo complessivo offerto per tutta la durata contrattuale); in caso di costituendo raggruppamento temporaneo, consorzio ordinario di concorrenti o GEIE l’offerta deve essere sottoscritta da tutti i soggetti interessati e corredata da tutti i relativi documenti di identità;
Modalità di svolgimento della gara

La prima seduta di gara si terrà in forma pubblica in data 17 agosto 2011 alle ore 09.30 presso la sede del Comune di Sant’Ilario d’Enza, Via Roma n. 84, 42049 Sant’Ilario d’Enza (RE)

La Commissione giudicatrice procede in seduta pubblica alla verifica della regolarità e completezza della documentazione amministrativa presentata da tutti i concorrenti, quindi prosegue all’estrazione per la verifica dei requisiti specifici posseduti dal 10% dei concorrenti (ex art. 48 c. 1 D.Lgs. 163/06). Le comunicazioni con i concorrenti sono tenute a mezzo fax. Successivamente, in seduta riservata, procede all’apertura delle buste sigillate contenenti le offerte tecniche dei soli soggetti ammessi e attribuisce i punteggi parziali. Riaperta la seduta al pubblico, la Commissione apre le buste contenenti le offerte economiche e, sommando i punteggi ottenuti dai concorrenti nelle offerte tecniche ed economiche, stila una graduatoria. Si classifica al primo posto della graduatoria il concorrente che ottiene il punteggio più alto. La conseguente verifica di congruità spetta al Responsabile del Procedimento che può delegare la Commissione giudicatrice e, in questo caso, la valutazione della congruità delle offerte avviene in seduta riservata. In ogni caso la valutazione di congruità dell’offerta è operata nei confronti della prima in graduatoria e si procede alla valutazione della congruità dell’offerta successiva solo in caso di accertata incongruità della precedente. L’aggiudicazione definitiva è disposta dal Responsabile dell’Ufficio Appalti dell’Unione nei confronti del concorrente che ha presentato la miglior offerta congrua.
In caso di aggiudicazione

Efficacia aggiudicazione: 
al termine del positivo esperimento delle verifiche ex art. 48 c. 2 D.Lgs. 163/06.

Validità dell’offerta: 
l’offerta presentata a riscontro della presente è valida per 180 giorni dalla data di scadenza per la presentazione delle offerte stesse.

Garanzie: 
l’aggiudicatario dovrà prestare cauzione definitiva nella misura stabilita ai sensi dell’art. 113 del d.lgs 163/06.

Affidamento: 
al fine di garantire la continuità del servizio di cui all’oggetto, su richiesta del Committente l’affidatario dovrà dare esecuzione all’appalto anche in pendenza della sottoscrizione del contratto.

Obblighi dell’Appaltatore nei confronti dei lavoratori dipendenti: 

ai sensi dell’art. 118, comma 6 del d.lgs 163/06 e s.m.i., l'appaltatore è tenuto ad osservare integralmente il trattamento economico e normativo stabilito dai contratti collettivi nazionale e territoriale in vigore per il settore e per la zona nella quale si eseguono le prestazioni nei confronti dei propri dipendenti e, inoltre, è tenuto all’osservanza delle disposizioni in materia previdenziale, assicurativa e antinfortunistica; l’appaltatore, prima dell’ inizio dell’esecuzione dell’appalto dovrà consegnare al Committente il piano di valutazione dei rischi ex d.lgs 81/08.

AVVERTENZE

I. Oltre al presente disciplinare (1) sono parte integrante del bando di gara i seguenti allegati e costituiscono disciplina di gara le istruzioni ivi contenute: (2) – Capitolato Speciale (3) – istanza e dichiarazione dei requisiti per l’ammissione alla gara per concorrenti individuali; (4) – dichiarazione ex art. 38, comma 1, lett. b), c), (m-ter e comma 2 del d.lgs 163/06; (5) istanza di ammissione alla gara per concorrenti plurimi; (6) dichiarazione del possesso dei requisiti di ordine generale da parte di soggetti plurimi; (7) schema di esplicitazione dell’offerta;

II. se il partecipante è un costituendo raggruppamento temporaneo di imprese, un consorzio o un GEIE, a pena di esclusione tutta la documentazione allegata all’istanza per cui è normalmente richiesta la sottoscrizione o la sigla del partecipante, deve essere sottoscritta o siglata da tutti gli aderenti

III. Le autocertificazioni, i documenti e l’offerta devono essere in lingua italiana o corredati di traduzione giurata.

IV. La mancata apposizione del bollo, ove richiesto, determinerà la regolarizzazione dei relativi documenti a termini del DPR 642/1972.

V. La Stazione Appaltante si riserva motivatamente, di non procedere all’aggiudicazione qualora nessuna delle offerte presentate venga ritenuta conveniente o idonea  in relazione all’oggetto del contratto,  ai sensi dell’art. 86, comma 3 del d.lgs 163/06 e s.m.i., o per motivi di pubblico interesse, senza che i concorrenti possano richiedere indennità o compensi di sorta.

VI. Le comunicazioni tra l’Amministrazione e i concorrenti verranno effettuate tramite telefax. 

VII. Non sono ammesse offerte in aumento, parziali, incomplete, condizionate e con riserva. Nell’offerta economica dovrà essere indicato il prezzo orario  applicato al personale insegnante ed ausiliario  che, a pena d’esclusione, non potrà scendere al di sotto  dei minimi retributivi stabiliti dal CCNL di categoria.

VIII. E’ nulla l’offerta priva di sottoscrizione o sottoscritta da soggetto diverso dall’offerente se privo di legale rappresentanza o di procura.

IX. In caso di offerte con il medesimo punteggio complessivo si prediligerà l’offerta che ha ottenuto il miglior punteggio di offerta tecnica e, in caso di ulteriore parità, mediante sorteggio.

X. Si procederà all’aggiudicazione anche in presenza di una sola offerta se valida e congrua.

XI. La stazione appaltante, provvederà d’ufficio, nei riguardi dell’aggiudicatario e del 2° classificato alla verifica del possesso dei prescritti requisiti se non accertati in precedenza e nel caso che tale verifica non dia esito positivo la Stazione Appaltante procederà all’escussione della cauzione provvisoria e alla segnalazione all’Autorità Contr. Pubblici Lavori, Servizi e Forniture, ai fini dell’irrogazione delle sanzioni di cui all’art. 6, comma 11 del d.lgs 163/06, all’applicazione della normativa vigente in materia di false dichiarazioni (det. Aut. N. 1/2008).

XII. Sono a carico dell’aggiudicatario le spese di bollo, i diritti segreteria, scritturazione e registrazione del contratto nonché qualsiasi altro eventuale onere fiscale o tributario inerente il contratto stesso. 

XIII. Per tutto quanto qui non previsto nel presente disciplinare si richiama quanto prescritto dal Capitolato speciale d’appalto, dal d.lgs  163/06, e dal d.lgs 81/2008 in materia di sicurezza e costo del lavoro.

XIV. Ai sensi del d.lgs 196/2003 (Codice Privacy), i dati personali relativi ai soggetti partecipanti alla gara sono oggetto di trattamento, limitatamente e per il tempo necessario agli adempimenti relativi alla gara stessa.











La Responsabile del Servizio











     Dr.ssa Stefania Piras
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